
―――――― プレミアムランチコース ――――――

ひとくち前菜2種盛り合わせ
Appetizers

国産牛リブロースのミニッツステーキ 季節の温野菜
Grilled Japanese beef rib-eye / seasonal vegetables

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

プティデザート
Petit dessert

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥3,850

―――――― アラカルト ――――――

カレー（ビーフ/チキン/シュリンプ/スパイシーベジタブル）
Curry（Beef/Chicken/Shrimp/Spicy Vegetable）

キーマ風ハヤシライス
Hashed Beef Keema style

サンドウィッチ（クラブハウスサンド/ベジタブル）
Sandwich（Clubhouse/Vegetable）

本日のスパゲティ
Spaghetti of the day

¥1,540～

¥1,650

¥1,100～

¥1,760

表示価格は全て税込となります

―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

ハンバーグステーキ ピッザィオーラソース
Hamburg steak / pizzaiola sauce

又は or

メカジキのソテー マントヴァーナ 季節の温野菜
Swordfish Mantovarna / seasonal vegetables

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,750

本日のスープ
Soup of the day

季節野菜のスパゲティ オルトラーナ
Spaghetti Ortolana / seasonal vegetable

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥1,980

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/1/6～10

表示価格は全て税込となります



2024/7/1～5

―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

ブラートヴルストと豚バラ肉のポトフ
Pot-au-feu / bratwurst and pork rib

又は or

真鯛のヴィエノワーズ ノイリー風味
Braise cod Vienne style / vermouth cream sauce

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,750

本日のスープ
Soup of the day

ベーコンとトマトのスパゲティ アマトリチャーナ
Spaghetti Amatriciana / bacon and tomato

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥1,980

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/1/14～17

―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

三元豚のロースト ジャガイモのムースリーヌ バルサミコグレイズ
Roasted pork / potato purée / balsamic graze

又は or

甘鯛のフリットと手長海老のロースト 甲殻類のクーリ
Deep fried Amadai and scampi / crustacean coulis

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,750

本日のスープ
Soup of the day

ハヤシライス
Hashed beef with rice

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥1,980

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/1/20～24

表示価格は全て税込となります 表示価格は全て税込となります



―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

ハンバーグステーキ 季節の温野菜とラクレットチーズ
Hamburg steak / seasonal vegetable and Raclette cheese

又は or

真鱈のフリット タルタルソースとタラゴンマスタード
Deep fried codfish / Tartar sauce and tarragon mustard

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,750

本日のスープ
Soup of the day

スパゲティ 明太子クリームソース
Spaghetti cod roe cream sauce

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥1,980

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/1/27～31

―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

若鶏モモ肉のクラポーテン 粒マスタードソース
Sautéed chicken leg / grain mustard sauce

又は or

低温で蒸し上げた真鯛 ポワロー葱 シャンパンソース
Steamed sea bream / stewed leek / champagne sauce

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,750

本日のスープ
Soup of the day

スパゲティ グリーチャ
Spaghetti Gracia

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥1,980

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/2/3～7

表示価格は全て税込となります 表示価格は全て税込となります


