
―――――― プレミアムランチコース ――――――

ひとくち前菜2種盛り合わせ
Appetizers

国産牛リブロースのミニッツステーキ 季節の温野菜
Grilled Japanese beef rib-eye / seasonal vegetables

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

プティデザート
Petit dessert

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥3,850

―――――― アラカルト ――――――

カレー（ビーフ/チキン/シュリンプ/スパイシーベジタブル）
Curry（Beef/Chicken/Shrimp/Spicy Vegetable）

キーマ風ハヤシライス
Hashed Beef Keema style

サンドウィッチ（クラブハウスサンド/ベジタブル）
Sandwich（Clubhouse/Vegetable）

本日のスパゲティ
Spaghetti of the day

¥1,540～

¥1,650

¥1,100～

¥1,760

表示価格は全て税込となります

―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/2/3～7

表示価格は全て税込となります

本日のスープ
Soup of the day

若鶏モモ肉のクラポーテン 粒マスタードソース
Sautéed chicken leg / grain mustard sauce

又は or

低温で蒸し上げた真鯛 ポワロー葱 シャンパンソース
Steamed sea bream / stewed leek / champagne sauce

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,750

本日のスープ
Soup of the day

スパゲティ グリーチャ
Spaghetti Gracia

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥1,980



2024/7/1～5

―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

国産牛ホホ肉の煮込みエストゥファード 季節の温野菜
Stewed beef cheek / seasonal vegetables

又は or

真鯛のヴィエノワーズ ノイリー風味
Braise cod Vienne style / vermouth cream sauce

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,750

本日のスープ
Soup of the day

チキンオムライス ドゥミグラスソース
Omelet with chicken pilaf / demi-glace sauce

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥1,980

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/2/10～14

―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

煮込みハンバーグ フライドエッグとベーコン添え
Stewed Hamburg steak / Fried egg and bacon

又は or

鰆のシャンボール風 ヴィンコットソース
Spanish mackerel Chambord / vincotto sauce

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,750

本日のスープ
Soup of the day

スパゲッティ カチャトラ
Spaghetti Cacciatore

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥1,980

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/2/17～21

表示価格は全て税込となります 表示価格は全て税込となります



―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

ブラートヴルストと豚バラ肉のポトフ
Pot-au-feu / bratwurst and pork rib

又は or

真鯛のピカタ カレー風味 トマトソース
Sea bream piccata curry flavar / tomato sauce

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,750

本日のスープ
Soup of the day

和風山菜スパゲッティ
Wild vegetables spaghetti, Japanese style

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥1,980

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/2/25～28

―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

タンドリーチキン サフランライスピラフ ライタ
Tandoori chicken / saffron rice pilaf / raita

又は or

カサゴのソテー 海老と茸のボスカイオーラ
Pan-seared marbled rockfish / shrimp and mushroom boscaiola

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,750

本日のスープ
Soup of the day

スパゲティ ボロネーゼ
Spaghetti Bolognese

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥1,980

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/3/3～7

表示価格は全て税込となります 表示価格は全て税込となります


	スライド 1
	スライド 2
	スライド 3

