
―――――― プレミアムランチコース ――――――

本日のオードブル
Appetizers

国産牛リブロースのミニッツステーキ 季節の温野菜
Grilled Japanese beef rib-eye / seasonal vegetables

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

プティデザート
Petit dessert

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥4,180

※4/1より価格改定予定

―――――― アラカルト ――――――

カレー（ビーフ/チキン/シュリンプ/スパイシーベジタブル）
Curry（Beef/Chicken/Shrimp/Spicy Vegetable）

キーマ風ハヤシライス
Hashed Beef Keema style

サンドウィッチ（クラブハウスサンド/ベジタブル）
Sandwich（Clubhouse/Vegetable）

本日のスパゲティ
Spaghetti of the day

¥1,540～

¥1,650

¥1,100～

¥1,760

表示価格は全て税込となります

―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/4/1～4

表示価格は全て税込となります

本日のスープ
Soup of the day

春野菜とブラートヴルストのポトフ
Pot-au-feu / spring vegetables and bratwurst

又は or

鰆のシャンボール
Spanish mackerel Chambord

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥3,080

本日のスープ
Soup of the day

和風山菜スパゲティ
Spaghetti Bolognese

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,200



2024/7/1～5

―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

煮込みハンバーグ 筍添え
Stewed Hamburg steak / bamboo shoots

又は or

カサゴのソテー アンチョビ風味のトマトソース
Spanish mackerel Chambord / frield mustard and bamboo shoots

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥3,080

本日のスープ
Soup of the day

チキンオムライス ドゥミグラスソース
Omelet with chicken pilaf / demi-glace sauce

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,200

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/4/7～11

―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

三元豚ロース肉のコートレット エストラゴンマスタードソース
Branded pork côtelette / tarragon mustard sauce

又は or

真鯛のピカタ そら豆と新ジャガ芋のエクラゼ トマトソース
Sea bream piccata / broad beans and potato / tomato sauce

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥3,080

本日のスープ
Soup of the day

スパゲティ ナポリ風
Spaghetti Napoletana

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,200

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/4/14～18

表示価格は全て税込となります 表示価格は全て税込となります



―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

骨付きラムのソテー香草パン粉風味 季節の温野菜添え
Pan seared herb crusted rack of lamb / seasonal vegetables

又は or

カジキマグロのソテー マントヴァーナ
Swordfish Mantovani

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥3,080

本日のスープ
Soup of the day

シュリンプと茸のドリア
Shrimp and mushroom Doria

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,200

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/4/21～25

―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

国産牛ホホ肉の煮込みエストゥファード 季節の温野菜
Stewed beef cheek / seasonal vegetables

又は or

甘鯛のフリット フレッシュハーブソース
Deep fried Amadai / fresh herb sauce

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥3,080

本日のスープ
Soup of the day

北海道産モッツアレラのキッシュ
Quiche Lorraine / mozzarella cheese

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,200

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/4/28～5/9

表示価格は全て税込となります 表示価格は全て税込となります
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