
―――――― プレミアムランチコース ――――――

本日のオードブル
Appetizers

国産牛リブロースのミニッツステーキ 季節の温野菜
Grilled Japanese beef rib-eye / seasonal vegetables

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

プティデザート
Petit dessert

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥4,180

※4/1より価格改定予定

―――――― アラカルト ――――――

カレー（ビーフ/チキン/シュリンプ/スパイシーベジタブル）
Curry（Beef/Chicken/Shrimp/Spicy Vegetable）

キーマ風ハヤシライス
Hashed Beef Keema style

サンドウィッチ（クラブハウスサンド/ベジタブル）
Sandwich（Clubhouse/Vegetable）

本日のスパゲティ
Spaghetti of the day

¥1,540～

¥1,650

¥1,100～

¥1,760

表示価格は全て税込となります

―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/4/28～5/9

表示価格は全て税込となります

本日のスープ
Soup of the day

国産牛ホホ肉の煮込みエストゥファード 季節の温野菜
Stewed beef cheek / seasonal vegetables

又は or

甘鯛のフリット フレッシュハーブソース
Deep fried Amadai / fresh herb sauce

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥3,080

本日のスープ
Soup of the day

北海道産モッツアレラのキッシュロレーヌ
Quiche Lorraine / mozzarella cheese

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,200



2024/7/1～5

―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

ハンバーグステーキ ピッツァイオーラソース
Hamburg steak / pizzaiola sauce

又は or

真鯛のコトリヤード シュリンプ 浅蜊 ムール貝
Red sea bream cotriade / shrimp clam and mussel

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥3,080

本日のスープ
Soup of the day

ハヤシライス
Hashed beef with rice

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,200

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/5/12～16

―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

鶏モモ肉のコンフィ ストロガノフ風
Chicken leg confit / stroganoff style

又は or

カサゴのポワレ オリーブとオレンジ プロバンス風
Pan-seared marbled rockfish / olive and orange / Provence style

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥3,080

本日のスープ
Soup of the day

牛スジ煮込みカレー
Beef tendon curry with rice

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,200

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/5/19～23

表示価格は全て税込となります 表示価格は全て税込となります



―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

ハンバーグステーキ フライドエッグとベーコン添え
Hamburg steak / fried egg and bacon

又は or

真鯛のフリット ラヴィゴットソース
Deep fried Amadai / Ravigote sauce

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥3,080

本日のスープ
Soup of the day

シュリンプピラフ シャトーソース
Shrimp pilaf chateau sauce

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,200

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/5/26～30

―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

若鶏モモ肉のソテー オレンジソース
Sautéed chicken leg / orange sauce

又は or

メカジキのピカタ カレー風味 トマトソース
Swordfish Piccata curry flavor / tomato sauce

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥3,080

本日のスープ
Soup of the day

ハヤシライス
Hasfed beef with rice

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,200

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/6/2～6

表示価格は全て税込となります 表示価格は全て税込となります
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