
―――――― プレミアムランチコース ――――――

本日のオードブル
Appetizers

国産牛リブロースのミニッツステーキ 季節の温野菜
Grilled Japanese beef rib-eye / seasonal vegetables

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

プティデザート
Petit dessert

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥4,180

※4/1より価格改定予定

―――――― アラカルト ――――――

カレー（ビーフ/チキン/シュリンプ/スパイシーベジタブル）
Curry（Beef/Chicken/Shrimp/Spicy Vegetable）

キーマ風ハヤシライス
Hashed Beef Keema style

サンドウィッチ（クラブハウスサンド/ベジタブル）
Sandwich（Clubhouse/Vegetable）

本日のスパゲティ
Spaghetti of the day

¥1,540～

¥1,650

¥1,100～

¥1,760

表示価格は全て税込となります

―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/10/6～10

表示価格は全て税込となります

本日のスープ
Soup of the day

仔牛のカツレツ ミラノ風 / 茄子、ズッキーニ、トマト、ドゥミグラスソース
Veal cutlet Milanese / eggplant, zucchini, tomato, demi-glace sauce

又は or

サーモンのムニエルディル風味 / 粒マスタード入りマッシュポテト、焦がしバターソース
Salmon meuniere with dill / mashed potatoes with grain mustard, browned butter

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥3,080

本日のスープ
Soup of the day

ビーフストロガノフ / バターライス、彩り野菜
Beef stroganoff / butter rice, vegetables

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,200



2024/7/1～5

―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

ハンバーグステーキ / フライドポテト、彩り野菜、茸のソース
Hamburg steak / fried potatoes, vegetables, mushroom sauce

又は or

イトヨリ鯛のソテー / ジャガイモのロースト、ベーコンと茸のクリームソース
Pan-seared snapper / roasted potatoes, bacon and mushroom cream sauce

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥3,080

本日のスープ
Soup of the day

生ハムと茸のスパゲティ / ルッコラ、レモン
Spaghetti with prosciutto and mushroom / arugula, lemon

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,200

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/10/14～17

―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

骨付きラムのソテー ジンギスカン風 / 彩り野菜
Pan-seared rack of lamb Genghis Khan style / vegetables

又は or

シーフードフライ （ 白身魚、海老、帆立貝 ） / コールスロー、ポテトサラダ、彩り野菜、タルタルソース
Seafood fry（ white fish, shrimp, scallop ） / coleslaw, potato salad, vegetables, tartar sauce

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥3,080

本日のスープ
Soup of the day

キーマカレー / 彩り野菜、フライドエッグ
Keema curry with rice / vegetables, fried egg

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,200

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/10/20～24

表示価格は全て税込となります 表示価格は全て税込となります



―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

若鶏胸肉のコルドンブルー / ジャガイモとトマトのロースト、ルッコラ、ドゥミグラスソース
Chicken Cordon Bleu / roasted potatoes and tomatoes, arugula, demi-glace sauce

又は or

的鯛の中華蒸し / 青梗菜、白菜、パプリカ、長葱
Chinese-style steamed John Dory / bok choy, Chinese cabbage, paprika, green onion

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef‘s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥3,080

本日のスープ
Soup of the day

チキンカレー / 彩り野菜
Chicken curry with rice / vegetables

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,200

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/10/27～31

―――――― シェフおすすめランチコースA ――――――

本日のスープ
Soup of the day

豚フィレ肉のカツレツ / ローストポテト、茸、粒マスタードソース
Pork fillet cutlet / roast potatoes, mushroom, grain mustard sauce

又は or

サーモンのソテー / ガーリックとパセリのバターソース
Pan-seared salmon / garlic and parsley butter sauce

リーフサラダ
Leaf salad

パン又はライス
Bread or rice

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥3,080

本日のスープ
Soup of the day

秋刀魚と空芯菜のペペロンチーノ
Garlic and oil pasta / pacific saury and water spinach

リーフサラダ
Leaf salad

本日のデザート
Chef’s dessert selection

コーヒー又は紅茶
Coffee or tea

¥2,200

―――――― シェフおすすめランチコースB ――――――

2025/11/4～11/7

表示価格は全て税込となります 表示価格は全て税込となります
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